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Passione di Napoli
Real Neapolitan Coffee

Izzo Caffe ist eine kleine siditalienische Kaffeerésterei mit Handwerkstradition in Neapel am Ful3e des Vesuvs.
Herr Vincenzo Izzo hat diese Rdsterei gegriindet um mit Leidenschaft den wahren neapolitanischen Espresso
herzustellen. Im Laufe der Jahre hat der starke 1zzo Unternehmergeist, unterstiitzt durch den Einsatz eines
hoch qualifizierten Mitarbeiterteams, diesen Traum verwirklicht und einen einzigartigen Kaffeegenuf3
hervorgebracht.

Preis Preis
netto i.20%

ArtNr  Coffee Beans (ganze Bohnen)
08001 1ZZO CAFFE’ Supermiscela Beutel 1 Kg 14,42 17,30

Der Inbegriff eines echten suditalienischen Espressokaffees. Auf3erordentlich voller Kérper und eine
exzellente Cremabildung. Richtig gemahlen, lauft dieser Kaffee schwarzglanzend, fast schon 6lig, in die
Tasse. Im Geschmack prasentiert er sich wunderbar rund und und cremig, frei von bitteren
Geschmacksnoten und mit langen Abgang. Gerostet wird caffé 1zzo in einer kleinen Résterei in Neapel
nach alter neapolitanischer Tradition. Langsame Réstung von mind. 18 min. Bohnenmischung

95% Arabica, 5% Robusta. MHD 12 Monate ab Réstung. LE: 1 Karton = 6 Beutel

08003 VIVI CAFFE’ Los Angeles (Blue) Beutel 1 Kg 10,67 12,80
Der Izzo Vivi Caffé Los Angeles - schwarz, klein, heif3 und suf? - ein Kaffee wie man ihn in Neapel liebt. -
Langsame Rostung bei mittlerer Temperatur von ca. 18 Minuten. Wenig bis gar keine negativen
Sauren und Bitterstoffe. Kaffeetypische Eigenschaften wie Volumen, Fiille und Aroma sind bestens
hervorgehoben. Dies ist auch mit eine Grund, weshalb die gerdsteten Kaffeebohnen eine gleichmagig
dunkle Réstung mit einer nahezu glanzenden Hille aufweisen. 80 % Arabica, 20 % Robusta. MHD 12
Monate ab Rdstung. Ein Aromaventil verhindert, dass die Kaffeebohnen an Aroma oder Geschmack
verlieren. LE: 1 Karton = 6 Beutel

08002 VIVI CAFFE’ Giamaica (Green) Beutel 1 Kg 9,00 10,80

Der 1zzo Vivi Caffé Giamaica. Er ist unser starker sowie geschmackvoller und kostenginstiger Kaffee .
mit stiditalienischem Charakter. Caffe Giamaica wird einer langsamen Rdstung bei mittlerer Temperatur l
und einer Dauer von etwa 18 min. unterzogen. Durch dieses Verfahren werden die negativen Séuren
und Bitterstoffe auf das absolute Minimum reduziert, die kaffeetypischen Eigenschaften wie Volumen,
Fulle und Aroma andererseits bestens hervorgehoben. Dies ist auch mit eine Grund, weshalb die
gerosteten Kaffeebohnen eine gleichméaRig dunkle Rostung mit einer nahezu glanzenden Hiille
aufweisen. 75 % Arabica, 25 % Robusta. MHD 12 Monate ab Réstung. Ein Aromaventil verhindert,
dass die Kaffeebohnen an Aroma oder Geschmack verlieren. LE: 1 Karton = 6 Beutel




08 014 1ZZ0O CAFFE’ Dose 100% Arabica 1 Kg

08 013

08 042

08 041

08 020

08 021

08 019

Absolut einzigartig - pechschwarz und supersanft. Ein reinrassiger Siiditaliener. Weich, harmonisch,
schokoladig mit wunderbarer und unerreichbarer Lange im Abgang. Sinnlichkeit erfahrt Leidenschaft.
1zzo 100 % Arabica. Die Qualitéat dieses Kaffee wird Sie begeistern. Verwendung finden ausschlieBlich
beste Arabica Kaffeebohnen aus Hochlandlagen. Die Kaffeebohnen werden einer langsamen Réstung
von mindestens 20 Minuten bei relativ hohen Temperaturen unterzogen. Durch dieses Verfahren
werden die negativen Stoffe, Saure und Bitterstoffe vollstéandig entfernt sowie die kaffeetypischen
Eigenschaften wie Volumen, Fulle und Aroma bestens gefordert und hervorgehoben. Dieser
Rostvorgang, den nur sehr wenige Spitzenproduzenten so perfekt beherrschen, ist sehr aufwendig, da
hierbei nur unter gréRter Sorgfalt und in relativ kleinen Chargen gerdstet werden kann. Dieser Kaffee
wird Sie nicht mehr loslassen. 100 % Arabica Bohne. MHD 36 Monate ab Réstung. Dose mit
Schutzgasatmosphére (Stickstoff) verschlossen. LE: 1 Karton = 6 Dosen

1ZZO CAFFE’ Dose Espresso Napoletano 1 Kg

Wirklich einzigartig - cremig, santt, leicht wiirzig und voll Aroma mit prachtiger Crema. Jede Tasse ein
Kurzurlaub am Golf von Neapel. Der Izzo Caffé Napoletano wird einer langsamen Rostung bei mitterler
Temperatur und einer Dauer von etwa 18 min. unterzogen. Durch dieses Verfahren werden die
negativen Saure und Bitterstoffe auf das absolute Minimum reduziert, die kaffeetypischen
Eigenschaften wie Volumen, Fille und Aroma andererseits bestens hervorgehoben. Dies ist auch mit
ein Grund, weshalb die gerdsteten Kaffeebohnen eine gleichméagig dunkle Rostung mit einer
glanzenden Hille aufweisen. Dieser Rdstvorgang, den nur sehr wenige Spitzenproduzenten
durchfuhren ist sehr aufwendig, da dabei nur unter gré3ter Sorgfalt und in relativ kleinen Chargen

gerostet werden kann. Am Ende aber zeichnet sich all diese Arbeit durch absoluten Spitzenkaffee in der

Tasse aus. 92% Arabica, 8% Robusta. MHD 36 Monate ab Rdstung. Dose mit Schutzgasatmosphére
(Stickstoff) verschlossen. LE: 1 Karton = 6 Dosen

1ZZO CAFFE’ Dose GOLD 100% Arabica 250-Gramm

1ZZ0O CAFFE’ Dose SILVER Esp. Napoletano 250-Gramm

PODS (E.S.E - Pads 44 mm)

1ZZ0O POD ARABICA 100% 6,95 Gramm (Box 150 Sttick)

1ZZ0O POD GRAND ESPRESSO Napoletano 6,95 Gramm (Box 150 Stiick)

1ZZ0O POD DECAFFEINATO 100% Arabica 6,95 Gramm (Box 150 Stick)
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Zubehor lzzo Caffe

PU127 lzzo Original Tasse Cappuccino

PU106 Izzo Original Tasse Espresso

08 038 Zuckertiten 6 Gramm einzeln verpackt
1 KG ca. 166 Stiick

08 039 lzzo Kaffeebohnen mit Schokolade
Uberzogen.
1 KG ca. 333 Stiick

PU122 Izzo Original Tablett
Metallausfiihrung

Ausgabe Februar 2011
Preise ab Lager Salzburg

Preis
netto
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